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行业动态

消费指南

北京油鸡是北京地区唯一地方鸡
品种，形成于清朝中期，已有300余年历
史。北京油鸡具有“凤头、毛腿、胡子
嘴”的独特“三毛”外观特征，且肉味鲜
美、蛋质优良，曾经受到清朝皇宫的特
别青睐，被列入“开国第一宴”“北京市
特需农产品”和“北京市优质特色农产
品”，一度出口日本和韩国，在全国甚至
国际享有较高声誉。

院所专家抢救北京油鸡资源

从 20 世纪 70 年代后期开始，国外
高产鸡品种大量引入，北京油鸡虽然
种质优秀，但由于养殖成本高，缺乏市
场竞争力，在原产区的养殖数量急剧
下降，并出现品种混杂的现象，一度濒
临灭绝。中国农业科学院北京畜牧兽
医研究所（以下简称北京畜牧所）和北
京农林科学院研究人员相继从民间搜
集北京油鸡，进行复壮和提纯，才使得
这一品种得以延续。北京油鸡 2000年
入选《国家畜禽品种保护名录》，2008
年创建国家级保种场，由牧医所主持
开展北京油鸡的保种、研究和开发利
用工作。

产学联动育成北京油鸡新品种

随着生活水平的提高，消费者从要
求“吃饱”到要求“吃好”，小粉蛋、蛋黄大
的特色鸡蛋和“三黄”优质肉鸡的市场需
求不断提升。但保种场里土生土长的北
京油鸡原种生产性能低，年产蛋量不足
150个，且生长速度慢，120天体重才能达

到1.5公斤，综合养殖效益相对较低。如
何开发好北京油鸡品种，将资源优势转
化为市场优势，成为北京畜牧所育种专
家思考的重要课题。在充分开展市场调
研的基础上，北京畜牧所牵手北京百年
栗园生态农业有限公司（以下简称百年
栗园），提出了以北京油鸡为基础素材，
按专门化生产方向，通过本品种选育和
杂种优势利用，定向培育蛋用型和肉用
型北京油鸡新品种的工作目标。依托国
家级保种场和北京畜牧所研究平台，研
究人员联合企业一方面按照育种规划持
续开展品系合成和选育、杂交配套和疫
病净化等常规育种工作；另一方面深入
开展基础研究，解析北京油鸡繁殖性能、
遗传缺陷和抗病等重要性状的遗传调控
机制，开发分子标记，构建北京油鸡选育
核心技术体系，提高选育进展，历经13年
培育出通过国家审定的特色蛋鸡配套系

“栗园油鸡蛋鸡”和优质肉鸡配套系“京
星黄鸡103”。新品种在保证北京油鸡主
要外观特征和肉、蛋品质基础上，产蛋量
提高了 40%以上，饲料转化效率提高了
10%以上。为进一步保证生产中新品种
的生产性能，北京畜牧所以产业发展中
存在的关键技术问题为突破点，开展繁
殖技术、饲料营养、疫病防控和产品加工
等方面研究，并形成了种鸡高效繁育、健
康养殖、节能增效生产、智能化有机福利
养殖等相关技术规程。以“北京油鸡研
究院”为载体，结合“科研机构+龙头企
业+合作社+农户”和“科研机构+推广机
构+示范基地+农户”等模式，对北京油鸡
新品种和产业升级关键技术进行推广。
相关成果获得2019年北京市科学技术奖

一等奖和大北农动物育种奖。

品牌建设助推北京油鸡站稳市场

“好酒也怕巷子深”。在品牌经济
时代背景下，百年栗园利用企业优势，
深入挖掘和宣传北京油鸡文化，以终端
产品为龙头，带动全产业链发展。借助
大众媒体加强宣传，在消费者中积累了
一定的品牌知名度和美誉度，以线上线
下相结合的运营模式提高广大消费者
的参与度。百年栗园相继获得“北京市
知名品牌”和“北京市著名商标”称号。
2019 年，百年栗园摘得五星级“福利养
殖金蛋奖”和“福利养殖金鸡奖”，CIWF
官网采访中介绍了近十年来有机养殖
工作及北京油鸡产业化情况，把北京油
鸡推向了世界舞台。到目前，百年栗园
北京油鸡品牌开发卓有成效，2017 年、
2018年和 2019年连续三年在某电商平
台“双 11”活动肉禽蛋类目中获得全网
销售第一名。北京油鸡鸡蛋产品占北
京市品牌鸡蛋市场的前三名，有机肉、
蛋产品的销售量居全国领先。2020年7
月，经过北京市畜牧总站及多方努力和
配合，北京油鸡获得了国家农产品地理
标志登记证书，使得北京油鸡产品在市
场上获得消费者更多的信任。

目前，北京油鸡新品种推广到全
国 22 个省市，北京油鸡产业已经形成
了从科学保种、育种研发、商品鸡生
产、屠宰与加工、产品销售到休闲农业
的全产业链发展模式，经济效益和社
会效益十分显著，为地方鸡品种的产
业化开发利用树立了标杆。

海南（潭牛）文昌鸡股份有限公司
是集文昌鸡育种、繁育、饲养、食品加
工、贸易为一体的农牧企业。年存栏祖
代种鸡 5万多套、存栏父母代种鸡 53万
套，年供应父母代文昌鸡种鸡200万套、
文昌鸡苗 5000 万只，出栏肉鸡 1500 万
只，年加工文昌鸡能力 1000万只；拥有
国家级唯一的文昌鸡保种场、育种场；
是全国最大的文昌鸡养殖企业、海南省
农业产业化重点龙头企业、中国黄羽肉
鸡 20强企业；是首批“海南省现代农业
示范基地”，也是海南省主要的文昌鸡
供应基地。

公司自成立以来，始终坚持以品质
与品牌为核心，紧抓海南“生态无疫
区”的良好环境和自贸港建设的大好契
机，坚持“立足本岛，面向全国，走向世
界”的发展战略，以省委、省政府提出的
农产品出口、出岛和冰鲜、冰冻以及深
加工为发展方向，在做好文昌鸡保种工
作基础上，大力开展品种开发利用及产
业推广工作。

文昌鸡保种与开发利用

2006年，文昌鸡进入国家畜禽资源
重点保护名录，公司作为文昌鸡国家级
保种场，制定了系统的文昌鸡保种计划
和选育方案，重点保护文昌鸡头小、胫
细小、爪小的“三小”特征和颈短、胫短
的“两短”特征；性早熟、屠体皮肤薄且
毛孔细、肉品质优良及耐热特性。

文昌鸡作为中国地方优质黄羽肉
鸡深受消费者喜爱。为更好地将海南
地方特色—文昌鸡推向全国和国际市
场，公司每年召开两次以上育种和生产
发展技术研讨会，总结选育成就、市场
需求及发展方向。

首先是配套系及新品系培育。公
司以文昌鸡为素材培育的潭牛鸡配套
系于 2012年通过国家畜禽资源委员会
审定，是海南第一个通过国家审定的优
质肉鸡配套系，是国内第一个快慢羽自
别雌雄的优质肉鸡配套系，雌雄鉴别准
确率达 99%以上，节约大量人工鉴别成
本，减少鉴别损耗，提高母苗可售数。
目前已经过16个世代的持续选育，繁殖
性能、生产性能及肉品质已遥遥领先于
省内其他文昌鸡种。各世代坚持垂直
疾病净化（鸡白痢阳性率控制在0.5%以
下，白血病阳性率控制为零），为种鸡健
康奠定坚实基础。因潭牛鸡成活率高，
抗病力强，饲料成本低，养殖效益高，备

受养殖户的青睐，市场占有率逐年攀
升。截止到2019年底，累计推广商品代
鸡苗4.5亿只。

公司还新增 3个品系的选育，用于
培育新的配套系作为公司的技术贮备，
此外，还利用文昌鸡中隐性白羽来保护
自主知识产权。

其次是根据市场需求对产品进行
细化。为满足不同市场对文昌鸡的需
求，公司分别从养殖场地、养殖日龄、肤
色、肥瘦度、饲料配方等几个维度进行
研究和开发，建立各维度文昌鸡专属饲
养标准、营养标准。公司增设饲料研发
部，并建设年产能力30万吨的文昌鸡饲
料厂。通过不同的饲料配方养殖出不
同肤色、不同脂肪含量、不同口感的文
昌鸡。

然后是屠宰加工及熟食研发。为
满足市场对热鲜、冰鲜、冰冻、调理、深
加工文昌鸡产品需求，公司投资建设年
屠宰能力 1000万只的现代化文昌鸡屠
宰加工厂，并与南京农业大学食品学院
合作，进行熟食产品的研发。目前公司
开发的文昌鸡产品共计 4 大类 50 余款
产品，满足了不同市场对产品的需求。

最后是销售渠道拓展。公司不断
创新营销手段，在传统营销模式基础
上加强网络销售渠道建设，目前已上
线京东、苏宁等平台开设官方旗舰店
开展零售业务，同时开展京东自营、国
钓台、海航超集好商城、民生农场等平
台批发业务。通过在冷链物流运输上
的大量投入将冰鲜、冰冻、调理及深加

工的文昌鸡产品销往全国 17 个省、
3000 多家终端。目前重点合作的客户
有盒马生鲜、麦德龙、家乐福、永辉、永
旺、钱大妈、九毛九、中百超市、物美超
市等 100多家超市。

文昌鸡产业推广

首先是加快文昌鸡标准化生产基
地建设。随着消费者对产品质量和食
品安全要求的不断提高，传统散养鸡已
不能满足消费者需求，取而代之是高端
笼养。公司将逐步扩大笼养文昌鸡规
模，拟自行增建 400万只规模的笼养肉
鸡场，同时将文昌鸡笼养标准和体系在
行业中推广。

其次是扩大文昌鸡产业规模。公
司通过扩建原种场、种鸡场、孵化场，向
市场增加可供饲养的优质鸡苗，预计到
2022年，公司鸡苗年度可供应量将达到
1亿只。未来三年计划在种质资源（基
因库）、保种、育种、扩繁、孵化、标准化
养殖及配套粪污处理、饲料、加工、销售
等项目上加大投入。

目前，全国最先进的全自动孵化线
已完成扩建投产，30万吨饲料厂新建工
程已动工。届时可为海南岛文昌鸡养
殖公司及个人提供专业配方饲料。通
过专业化的技术服务和管理输出，力争
将潭牛文昌鸡打造成为海南省著名畜
牧品牌，提升省畜禽产业综合实力，优
化产业结构，拓宽农民增收渠道，为海
南自贸港建设贡献企业力量。

文昌鸡。

国宴菜谱上的清远麻鸡

清远麻鸡是我国小型优质地方肉鸡品种，起源于野
生原鸡，也是唯一保持野生原鸡肉质和风味特征的品
种。清远麻鸡历史源远流长，最早的记载可追溯到800多
年前开始修订的《清远县志》。18世纪，清远麻鸡被华人
带到全球各地，至今在各国唐人街的菜谱中仍保留清远
麻鸡这道菜。民国时期，清远麻鸡开始远销香港等地，是
我国优质鸡进行规模化市场运营的开始，极大地影响了
我国优质鸡的发展进程。1972年，美国总统尼克松访华，
周恩来总理钦点清远麻鸡作为指定用鸡，登上接待尼克
松的国宴餐桌，见证了中美建交，清远麻鸡也自此因其令
人回味无穷的鲜美口感被列入国宴菜谱。

保种和开发历程

在 20世纪 80年代，随着国外高产品种引入中国市
场，众多的清远麻鸡养殖场和个体户为了追求短期效益
不断引进外来血液，对清远麻鸡进行了盲目的杂交选育，
导致清远麻鸡的血统不断地受到侵害，逐步失去了原有
的优质特性。为了做好清远麻鸡的原种保护工作，1998
年，清远市原农业局成立了凤中皇公司，将仅有的几千只
原种清远麻鸡进行了产地活体保护，并担负起原农业部

“清远麻鸡濒危保种利用”国家级品种资源保护的重要任
务。然而受限于经营规模与开发水平的不足，原种清远
麻鸡的群体量一直无法扩大，而且缺乏系统选育的情况
下，部分性状甚至出现了退化。在此背景下，2005年，广
东天农食品集团股份有限公司入主凤中皇发展有限公
司，对遭遇濒危局面的清远麻鸡实行产业化管理经营。
天农公司围绕清远麻鸡原种群组建了专业化的技术团
队，从品种选育、疾病净化、饲料营养等多方面进行攻
关。在品种选育方面采用专门化
品系培育方法，将清远麻鸡资源群
分为父系和母系分别选育。经过
多年选育，共培育出清远麻鸡专门
化品系 11个，原种鸡由 8000羽扩
繁复壮至 3.8万羽，较好保存了清
远麻鸡“一楔、二细、三麻身”的特
点。近年来，公司育种中心引入现
代化育种软件，实现数据采集自动
化、数据分析智能化，同时采用了
育种值估计和GS芯片检测技术，
通过数据统计和基因检测手段提
高清远麻鸡选育的准确性和效率，
清远麻鸡品质选育优化进一步得
到提升。同时利用不同品系杂交
配套生产商品鸡苗，培育了凤中
皇、凤中凤清远麻鸡；此外利用清
远麻鸡与其他品种进行杂交配套
使用，开发了天农麻、凤仪清远麻
鸡、天农瑶鸡等优质土鸡产品，其
中天农麻配套系在2015年获得畜
禽新品种配套系审定证书。

“从种源到餐桌”的
一体化产业链

依托天农公司庞大的业务范
围，将清远麻鸡的产业链打造成

“从种源到餐桌”的一条龙封闭生
产经营的链条，配置了清远麻鸡原
种场、祖代种鸡场、父母代种鸡场、
孵化厂、商品代生态养殖场、饲料
厂、活禽批发销售平台、屠宰加工
厂、活禽专卖店、电子商务平台
等。将清远麻鸡从品种选育、种鸡
养殖和种蛋孵化、绿色饲料生产、
商品代鸡饲养管理、免疫检测与疾
病防控、活禽批发、屠宰加工、市场
策划与营销、活禽冷链配送、终端
专卖、电子商务推广等环节自我完
善，封闭运行，极大地提升了清远麻鸡产业化发展的水
平。现有7万套祖代繁育场1个，良种父母代繁育场4个，
共存栏父母代60万套，3个孵化厂年孵化能力达1亿枚，
年产清远麻鸡项苗可达4000万羽。目前，公司带动农户
4000多户，户年均增收2万多元，每年农户通过与公司合
作获利高达8000多万元，解决了合作养殖户1.3万多人的
就业问题，同时带动了当地运输、餐饮等相关产业的发
展，推动了当地农村经济的快速发展，有效地促进了当地
农村产业结构的优化升级。

提升清远麻鸡品牌价值和影响力

天农清远麻鸡的产品标准化为品牌化奠定了坚实的
产业链基础，品牌化则反哺清远麻鸡产业的良性发展。品
牌营销方面，天农始终坚持“原种、原味、原产地”的产品诉
求，让更多消费者认知什么才是正宗清远麻鸡，打造种源
纯正的原种清远麻鸡品牌。在渠道方面，则根据家禽产业
的发展变化，主动依市造渠、提前布局，逐步实行全渠道营
销。目前，天农产品销售除了在珠三角各大肉菜市场及广
东餐饮酒楼外，已覆盖22个省，进入山姆会员店、盒马先
生、永旺、天虹、永辉、麦德龙等优质商超系统，并积极进驻
全国各知名生鲜连锁店，深受广大消费者的欢迎与赞誉。
2015年，天农转战电商，在京东、顺丰优选等多家电商平台
推出生鲜鸡、鸡蛋等产品。天农公司借助品种资源优势，
通过产品力、渠道力和品牌力“三力合一”的系统打造，把清
远麻鸡打造成市民喜欢品牌。目前，天农正在筹划拓展海
外市场，把清远麻鸡的美食传播到有华人的地方。

清远麻鸡原种保护不仅为品质提升提供了依托，也
为品牌溢价拓展了空间，产品品牌化实现清远麻鸡保种
事业的可持续发展。广东天农食品有限公司将继续肩
负起清远麻鸡产业化发展的重大使命，致力于打造种源
纯正的原种清远麻鸡品牌。

四川省崇州市
生猪“保险＋期货”首单正式启动

日前，在四川省各级政府的大力支持下，通过农信互联平台与
永安期货和华农财险共同推动的四川省崇州市生猪“保险＋期货”
首单正式启动。

该项目为当地重点养殖企业的 480 头生猪提供价格保障，
保险期限为 1 个月，保障金额为 147.3 万元，保险产品出单工作
顺利完成。在项目中，农信互联为养猪企业与华农财险双方提
供生猪价格保险交易平台。农信互联平台上的客户通过平台
购买华农财险的生猪价格保险，以降低企业因生猪价格波动带
来的风险。

该项目顺利启动，标志着农信互联平台以生猪现货交易为起
点，开始积极实践期现结合交易新模式新业态，为中国生猪产业稳
产保供和产业扶贫创新产业数字化注入新动能。

生猪价格周期性波动是影响养殖企业（养殖户）收益以及整个
生猪养殖产业发展的主要因素之一。在生猪期货上市之前，养殖
户一直找不到合适的对冲风险工具，1月 8日，生猪期货登陆大商
所上市交易，给生猪期货价格保险带来了契机，广大养殖户可以利
用生猪价格保险进行保障养殖收益，加快生猪稳产保供工作。

生猪“保险+期货”的服务模式有以下特点：
一是可以生猪期货价格作为生猪价格保险的定价基准和结算

依据，保证了生猪价格保险操作的公平性、客观性，减少不必要的
纠纷；

二是给生猪养殖产业的新型经营主体，提供了有效的保价、锁
价工具，在生产投入之初，就可以通过购买生猪“保险+期货”价格
保险锁定卖价，从而稳定整个养猪生产周期的收入，长期来看，有
利于新型经营主体的长期投入、持续稳定生产，从而达到稳定市场
猪肉供应、稳定猪肉价格的巨大作用；

三是保险公司可以将其承担的猪价波动风险转移给期货公
司，期货公司利用期货市场对冲风险，解决保险公司的后顾之忧，
生猪价格保险可以大胆推广，最终实现养殖户（企业）、保险公司、
期货公司的多方共赢。 本报记者 刘硕颖

君乐宝乳业集团
推出首款全维度营养儿童奶粉

近日，君乐宝乳业集团（以下简称君乐宝）推出首款全维度营养
儿童奶粉——小小鲁班诠维爱儿童配方奶粉。据了解，该产品由君
乐宝与国内外多家科研机构合作研发，含有36种营养元素，以科学
营养助力儿童成长。

联合国儿童基金会发布的《2019年世界儿童状况》报告指出，
至少半数儿童遭受隐性饥饿，超过三分之一的儿童未能获得成长
所需的营养。南京医科大学公共卫生学院教授、中国营养学会妇
幼营养分会主任委员汪之顼在君乐宝小小鲁班诠维爱儿童配方奶
粉上市发布会上表示，由于儿童营养摄入不均衡，营养不良、隐形
饥饿等问题凸显，带来影响一生的健康问题。

“选用专业的儿童配方奶粉，儿童期生命质量可以更高。”君乐
宝副总裁刘森淼表示，君乐宝携手多家全球一流科研机构，在儿童
奶粉中创新性地加入36种营养元素，可以同时补充儿童发育所需
的各方面营养。

首都儿科研究所生长发育研究室副主任医师孙淑英建议：“有
条件的家长可以给宝宝选择配方奶粉，营养更全面、更均衡。”君乐
宝首席科学家贾晓江表示，诠维爱儿童奶粉正是为满足儿童营养
需求、助力儿童健康成长而研发的全维度营养儿童奶粉。

“小小鲁班诠维爱儿童配方奶粉科学搭配、精准营养，是技术
和市场的开拓创新。”中国奶业协会副会长兼秘书长刘亚清认为。

刘森淼表示，小小鲁班诠维爱儿童配方奶粉为儿童成长提供
了全新营养解决方案，君乐宝将用三年时间将“小小鲁班”打造成
为全球儿童奶粉领先品牌，助力祖国下一代茁壮成长。

君乐宝奶粉自 2014年上市销售，率先通过欧洲双认证，在全
球同行业首家通过食品安全全球标准顶级认证；成功登陆香港、澳
门市场销售，并获得中国质量奖提名奖。2019年，君乐宝奶粉产销
量达7.5万吨，每天超过300万名消费者选择君乐宝奶粉。第三方
调研显示，君乐宝奶粉复购率高达96%，净推荐率达45%。中国乳
制品工业协会副理事长兼秘书长刘美菊表示，不断创新的君乐宝
已经跻身于中国乳业第一梯队阵营。

“君乐宝奶粉用了不到 6年的时间就成为全国配方奶粉销量
第一，靠的是对品质的追求和对消费者安全的呵护。”刘森淼表示，
关爱儿童就是关心祖国的未来，君乐宝将用更科学、更营养的奶粉
为祖国的下一代提供“诠”维度的关爱。 王路珍

什么是好鸡蛋？如何煮鸡蛋？

好鸡蛋拥有完整未受污染的蛋壳、结实的蛋黄与蛋黄膜（可
防止蛋黄破裂与蛋白混在一起），以及凝聚力强、像果冻般的蛋
白（较高比例浓蛋白与较低比例稀蛋白）。好的鸡蛋是怎么形成
的？最重要的是要有好的母鸡：健康而且还未步入蛋期尾声的
精选产蛋鸡。蛋期即将结束的母鸡所下的蛋，蛋壳和蛋白会劣
化（限制母鸡的饮食可重新调整生物钟以缩短这个阶段，但会造
成脱毛）。饲料必须富含营养、未受污染，以及不含会使味道改
变的成分。而鸡蛋一离开母鸡体内，就要仔细鉴别与处理。为
了不打破鸡蛋就能了解鸡蛋的品质，鸡农会将鸡蛋置于亮光前，
让光线穿透蛋壳，照亮内容物。传统设备为蜡烛和眼睛，今日的
电灯及扫描器可自动完成作业。透光检查很容易发现蛋壳里的
裂缝、蛋黄中无害但不受欢迎的血点（来自母鸡卵巢或蛋黄囊里
爆开的毛细管），以及蛋白里的“肉点”（可能是棕色血点或输卵
管壁留下的小组织块）和过大的气室，这些都会让鸡蛋等级往下
掉。为了判断蛋黄与蛋白的状况，可将鸡蛋快速晃动，若蛋黄膜
够坚固而蛋白够浓，蛋黄就不会往蛋壳移动，那么蛋黄的阴影就
不会很明显；如果很容易看到蛋黄，那表示蛋黄太容易变形或移
动，这枚蛋的品质较差。

“水煮鸡蛋”经常被视为最基本的烹饪方法，因为鸡蛋安全留
在蛋壳里，只要注意水温和时间即可。这里要提到全熟与半熟的
水煮蛋。全熟的水煮蛋一般都会煮得过于熟了。也就是说，全熟
水煮蛋的水温远高出蛋白质凝结的温度，当蛋黄熟透时，蛋白的外
层就会变得如橡胶一般。而半熟水煮蛋烹煮的时间较短，且要在
未沸腾水里烹煮，所以不会出现相同情况。其实全熟水煮蛋应该
在水稍微冒泡、接近沸腾的状态下煮，温度介于 80℃-85℃，蛋白
的口感也许会不一样。除此之外，带壳蛋也可以蒸的，这样所需的
水及加热时间都最少，在微微冒气的蒸锅上将盖子稍微打开，可将
烹煮温度降低至沸点以下，然后煮出较嫩的蛋白。

摘自《食物与厨艺：奶·蛋·肉·鱼》
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